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Podana oferta jest propozycjg restauracji, mozna jg modyfikowac wedle wkasnego uznania
Propozycja menu cenowo moze ulec zmianie w oparciu o wprowadzone zmiany.

Do podanej oferty dodatkowo doliczane zostajg napoje oraz ciasta. 5 ;
-Dodatkowe opfaty: A
; *7a dostarczenie wtasnego tortu zostaje pobrana opfata serwisowa 3.00,- za osobe. al .

n

*Za wynajem sali restauracyjnej na wytgcznosc: !

2 000.00,- (dwa tysigce ztotych 00/100), jesli liczba gosci nie przekracza 50 osob doros’rych -
*Za wynajem sali bankietowej:

500.00,- jesli liczba gosci nie przekracza 15 oséb dorostych- przy wyborze menu wigilijnego.
800.00,- jesli liczba gosci nie przekracza 20 oséb- menu wybierane z karty codzienne;j.

-Gwarancjg rezerwacji jest wptata zadatku w wysokosci: 200.00,- (d\Nieécie ztotych 00/100)

Wynajem sali:
obiad, przerwa deserowa - 4 godziny
obiad, przerwa deserowa, zimna ptyta - 7 godzin
obiad, przerwa deserowa, zimna ptyta, kolacja - 9 godzin
* Za kazda rozpoczetg kolejng godzine naliczona zostanie optata za przedtuzenie najmu miejsca
rezerwacyjnego w Restauracji o wartosci 350,00 zt brutto.

Posiadamy 3 klimatyzowane sale:
—— -Restauracyjna (parter) mieszczaca 100 0sob,
’ ‘ -Bankietowa (parter) mieszczgca 40 osob,
' ‘ ’ ‘ -Kameralna (pietro) mieszczaca 22 osoby,
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Darmowe wi-fi Toaleta dla niepetnosprawnych

Scianka kwiatowa do zdjec¢
Napoje doliczane dodatkowo do podanej oferty.
Posiadamy pakiet napoi bez limitu.
Napoje wytgcznie w zakresie restauracji.

Piwo w zakresie restauracji.

= - Pozostate alkohole we wtasnym zakresie- nie jest pobierana optata korkowa.
) ¥ Przyjmujemy tylko alkohole akcyzowe.

Mozliwos¢ zakupienia alkoholu w restauraciji.

Ciasto wyfgcznie w zakresie restauracji, ktéra wspétpracuje z cukiernig "Jaglo" z Zlinic- ptatne dodatkowo.
Tort okolicznosciowy mozna dostarczy¢ we wiasnym zakresie za okazaniem dowodu zakupu (paragon lub FV)
Jest mozliwos¢ zamdwienia tortu przez restauracje, ktora wspoétpracuje
z cukiernig "Jaglo"- ptatne dodatkowo.

‘ Nie przyjmujemy domowych wypiekow.
: Zachecamy rowniez do skorzystania z naszej oferty stodkiego stotu.
'y _,: " i
Mamy dla Panstwa przygotowane odrebne menu wegetarianskie, weganskie oraz bezglutenowe i 3
Standardowa dekoracja w cenie menu
obrusy w réznej gamie kolorystycznej, Swiece, serwetki,
* Standardowe dekoracje kwiatowe dodatkowo ptatne -,
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Tradycyjne Menu Wigilij

BN SR : N Serwowane _péfmi:kowo
e AR Zupa
o B ip .
. Barszcz z uszkami »
Danie gfdwne °-
P[yta mies (2 kawatki/os. 2405): Ay “
% Dorsz c[uszony Z warzywami % :
X Sakwa wz’gprzowa 74 grzyﬁami \

Filet z fososia grillowany
Pieczent z indyka w sosie whasnym
Dodatki:
l@ﬂytﬁa gotowame
Puree ziemniaczane
Kapusta kiszona z grzybami
Pierogi z Ecyoustq i grzyﬁami
Suréwka z czerwong]' Eqpusty z jaﬁt%iem
Sos grzybowy

Przerwa deserowa
Kawa oraz herbata ( serwowane w termosach)
Ciasto z cukierni “Jaglo”:
_piernik Swigteczny, jabtecznik, strucla makowa

(cfoc[atﬁowa gpfata)
Wartos¢ menu 165~ / osoba
Zimna plyta: e [ag’a
Ptryta standard (120g): ‘ ,
(weuf[iny, migsa_pieczone, pasztet w ciescie fmncuskim) Krem kurkawy 4 oa{('my ) mSkamJj tyswwy i
dodatkowo: ¥ 3
Galaretki drobiowe Wartos¢ ﬁo[agt 25,-/0s
% Sledzie w smietanie
X Sledzie po wegiersku N
: Ryba po grecku Napoje zimne doliczane dodatkowo S
Pieczywo z mastem (odrebna oferm) :
:
) [
Wartos¢ zimnej phyt 69,-/0s : Y
5@;@ JJ” L Y {ﬁ
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Serwowane Jvo[mtskowo

Zupa krem z grzyﬁo’w [es’nycﬁ z grzankami

% Danie g[o’wne _&_ i
X Plyta migs (2 kawafki/os. 24qu): {

Poledwiczka wieprzowa z musem grzyﬁowym
Filet z Em:pi c{uszony w masle rozmarynowym
Dorsz w sosie 50r0wiﬁowym
Rolada z indyka ze szpinakiem i suszonymi pomidorami

Dodatki:

Makaron Swiderki z fososiem i sg}n’nakiem
Talarki ziemniaczane z ziofami
Pierogi z kapustg i grzybami
Suréwka z Eiszong]’ E@pusty Z anpryﬁq

Bukiet safat z sosem winegret

Przerwa deserowa

IGZWCI oraz ﬁerﬁam (S@T’WOW(U’L(Z w termosacﬁ)

Ciasto z cukierni “jagfo” 3 [ub Stodki stof z cukierni “Domek z Piernika”
fierniﬁ s’wiqteczny, jaﬁfeczniﬁ i strucla makowa ({ﬁmfatﬁowa gpfata)
(cﬁn{atkowa qpfata)

Wartos¢ menu za osobe 182,-

Zimna f{yta: IQ[ag'a
Box De[ux Barszcz z Jvaszteciﬁami Z ciasta fmncuskiego
( bruschetta, mini 5m:ger, mini ]n'zza, croissant, bufeczka Bao, ! !
tortilla quieﬁana, krewetki w Jmnﬁo z m[sq) ol kunStq y 57’23/5011111 (ISZt'/OS')
dodatkowo:
%ﬂ[dtkd z pieczoneqo buraka z orzechami Wartosc kolacji 24,-/os.
' Ryﬁa po grecku
&
Wartos¢ zimnej ptyty 74,~/os.
& B s @
. « iy I , f 3 o
p%& i Napoje zimne doliczane dodatkowo .
o ( odrebna oferta) o
1 —_ “&
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= CNRNRAGNY (serwowane _porcjowo)

Carpaccio z buraka 30,00 zf

N rukola/ ser fem/ orzeszki \]n'm'owe

- Zupa . i
(Jeﬂ{na 7 Wymlnionycﬁ ﬂfo Wyéoru) 4

Krem kurkawy z groszkiem ptysiowym 25,00 2t Barszcz z uszkami 20,00 z¢

Przysmwka

Danie gtowne
( jedno z wymienionych do wyboru)
Duszona fo[@afwiczﬁa wieprzowa 80,00 zf Pﬂ"i€V0Wﬂ”df0[€6{WiCd z dorsza 64,00 zf

sos dyniowo- rydzowy/ kopyta gotowane/ _purée ziemniaczane/surdwka z kiszonej kapusty
karmelizowane buraki z przyprawg korzenng

Przerwa deserowa
Kawa oraz herbata (serwowana w termosach)

Ciasto z cukierni “Jaglo” : [ub Stodki stéf z cukierni “Domek z Piernika”
piernik swigteczny, jabfecznik i strucla makowa (dodatkowa opfata)
(cﬂwfatﬁowu qp[ata)
Zimna f[yta

( jedna z opcji do wyboru)
P[yta standard (IZOg) 69,00 zt/ 0s:  BOX DELUXE (200q) 77,00 zt/ os.:

(wgc{[my migsa_pieczone, pasztet w ciescie fmncusﬁzm) (bruschetta, mini 51“’\9” mini pizza, croissant,
buteczka Bao, tortilla quzek&ma

dodatkowo: krewetki w jmnko z salsq)

Galaretki drobiowe b

Sledzie w smietanie Satatka makaronowa z pesto i |
Y ] Sledzie po wegiersﬁu Ryﬁa po grecku .
A Ryba po grecku o
3 Pieczywo z mastem '
o LA . ;
. H% quje zimne doliczane dodatkowo ( odrebna oferm) &
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	Informacje:
	Podana oferta jest propozycją restauracji, można ją modyfikować wedle własnego uznania.
	Propozycja menu cenowo może ulec zmianie w oparciu o wprowadzone zmiany.
	Do podanej oferty dodatkowo doliczane zostają napoje oraz ciasta.
	-Dodatkowe opłaty:
	*Za dostarczenie własnego tortu zostaje pobrana opłata serwisowa 3.00,- za osobę.
	*Za wynajem sali restauracyjnej na wyłączność:
	2 000.00,- (dwa tysiące złotych 00/100), jeśli liczba gości nie przekracza 50 osób dorosłych.
	*Za wynajem sali bankietowej:
	500.00,- jeśli liczba gości nie przekracza 15 osób dorosłych- przy wyborze menu wigilijnego.
	800.00,- jeśli liczba gości nie przekracza 20 osób- menu wybierane z karty codziennej.
	-Gwarancją rezerwacji jest wpłata zadatku w wysokości:  200.00,- (dwieście złotych 00/100)
	Wynajem sali:
	obiad, przerwa deserowa - 4 godziny
	obiad, przerwa deserowa, zimna płyta - 7 godzin
	obiad, przerwa deserowa, zimna płyta, kolacja - 9 godzin
	* Za każdą rozpoczętą kolejną godzinę naliczona zostanie opłata za przedłużenie najmu miejsca rezerwacyjnego w Restauracji  o wartości 350,00 zł brutto.
	Posiadamy 3 klimatyzowane sale:
	-Restauracyjna (parter) mieszcząca 100 osób,
	-Bankietowa (parter) mieszcząca 40 osób,
	-Kameralna (piętro) mieszcząca 22 osoby,
	Darmowe wi-fi
	Bezpłatny parking
	Toaleta dla niepełnosprawnych
	Ścianka kwiatowa do zdjęć

	Napoje doliczane dodatkowo do podanej oferty.
	Posiadamy pakiet napoi bez limitu.
	Napoje wyłącznie w zakresie restauracji.
	Piwo  w zakresie restauracji.
	Pozostałe alkohole we własnym zakresie- nie jest pobierana opłata korkowa.
	Przyjmujemy tylko alkohole akcyzowe.
	Możliwość zakupienia alkoholu w restauracji.
	Ciasto  wyłącznie w zakresie restauracji, która współpracuje z cukiernią "Jaglo" z Źlinic- płatne dodatkowo.
	Tort okolicznościowy można dostarczyć we własnym zakresie za okazaniem dowodu zakupu (paragon lub FV).
	Jest możliwość zamówienia tortu przez restaurację, która współpracuje
	z cukiernią "Jaglo"- płatne dodatkowo.
	Nie przyjmujemy domowych wypieków.
	Zachęcamy również do skorzystania z naszej oferty słodkiego stołu.
	Mamy dla Państwa przygotowane odrębne menu wegetariańskie, wegańskie oraz bezglutenowe.
	Standardowa dekoracja w cenie menu
	obrusy w różnej gamie kolorystycznej, świece, serwetki.
	Standardowe dekoracje kwiatowe dodatkowo płatne
	Menu Wigilijne w nowoczesnym wydaniu-
	Serwowane półmiskowo
	Zupa krem z grzybów leśnych z grzankami
	Danie główne
	Płyta mięs (2 kawałki/os. 240g):
	Polędwiczka wieprzowa z musem grzybowym

	Filet z karpi duszony w maśle rozmarynowym
	Dorsz w sosie borowikowym
	Rolada z indyka ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
	Dodatki:
	Makaron świderki z łososiem i szpinakiem
	Talarki ziemniaczane z ziołami
	Pierogi z kapustą i grzybami
	Surówka z kiszonej kapusty z papryką
	Bukiet sałat z sosem winegret

	Przerwa deserowa
	Kawa oraz herbata (serwowana w termosach)
	Wartość menu za osobę 182,-
	Słodki stół z cukierni “Domek z Piernika”
	(dodatkowa opłata)



	Propozycja 2
	Ciasto z cukierni “Jaglo” :
	piernik świąteczny, jabłecznik i strucla makowa
	(dodatkowa opłata)
	Zimna płyta:
	Box Delux
	dodatkowo:
	Sałatka z pieczonego buraka z orzechami
	Ryba po grecku
	Wartość zimnej płyty 74,-/os.
	Kolacja
	Barszcz z pasztecikami z ciasta francuskiego
	z kapustą i grzybami (1szt./os.)

	Wartość kolacji 24,-/os.
	Napoje zimne doliczane dodatkowo
	( odrębna oferta)


	Oferta wigilijna
	(serwowane porcjowo)

	Propozycja 3
	Przystawka
	Carpaccio z buraka 30,00 zł

	Zupa
	Krem kurkowy z groszkiem ptysiowym 25,00 zł
	Duszona polędwiczka wieprzowa 80,00 zł
	sos dyniowo- rydzowy/ kopytka gotowane/
	karmelizowane buraki z przyprawą korzenną

	Barszcz z uszkami 20,00 zł
	Panierowana polędwica z dorsza 64,00 zł
	purée ziemniaczane/surówka z kiszonej kapusty

	Danie główne
	( jedno z wymienionych do wyboru)
	Przerwa deserowa
	Kawa oraz herbata (serwowana w termosach)
	lub
	Ciasto z cukierni “Jaglo” :
	piernik świąteczny, jabłecznik i strucla makowa
	(dodatkowa opłata)
	Słodki stół z cukierni “Domek z Piernika”
	(dodatkowa opłata)


	Zimna płyta
	( jedna z opcji do wyboru)

	Płyta standard (120g) 69,00 zł/ os.:
	(wędliny, mięsa pieczone, pasztet w cieście francuskim)
	dodatkowo:
	Galaretki drobiowe
	Śledzie w śmietanie
	Śledzie po węgiersku
	Ryba po grecku
	Pieczywo z masłem

	BOX DELUXE (200g) 77,00 zł/ os.:
	(bruschetta, mini burger, mini pizza, croissant, bułeczka Bao, tortilla zapiekana,
	krewetki w panko z salsą)
	dodatkowo:
	Sałatka makaronowa z pesto i burratą
	Ryba po grecku
	Napoje zimne doliczane dodatkowo ( odrębna oferta)



